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Ustav analyzy potravin a vyzivy a Ustav sacharid(l a ceredlii si Vas dovoluji pozvat na

konferenci

Bezpecna vyziva 2021 - Trendy v cerealni technologii

Sobota 27.11.2021

VSCHT Praha, Technicka 3, Praha 6

poslucharna Bl

Program

0d 7,30 Registrace

8,30 Zahajeni konference Doc. Ing. Jan Panek, CSc., Ustav analyzy
potravin a vyzivy VSCHT Praha; Doc. Ing.
Marcela Slukova, Ph.D., Ustav sacharidd a
cereadlii, VSCHT Praha

1 |8,35-9,25 Prebiotika a stfevni mikrobiom MUDr. Jiti Vejmelka, Interni klinika 3. LF UK a

FTN, Praha

9,25-9,35 Prestavka

2 |9,35-10,20

Nové poznatky v etiologii a |écbé
celiakie

doc. MUDr. Iva Hoffmanova, Ph.D., Interni
klinika 3. LF UK a FNKV, Praha

3 |10,20-11,00

Bezlepkové vyrobky - trendy v
pekarenské praxi

Ing. Marcela Herbstova, Jizerské pekarny
s.r.o., Ceskd Lipa

11,00-11,20

Prestavka

4 |11,20-12,00

Mykotoxiny v ceredlnich vyrobcich na
bazi ovsa

Doc. Ing. Milena Stranskd, Ph.D., Ustav
analyzy potravin a vyzivy, VSCHT Praha

5 ]12,00-12,40

Jedly hmyz: nova ingredience v
ceredlnich vyrobcich

Prof. Ing. Jana Hajslova, CSc., Ustav analyzy
potravin a vyzivy, VSCHT Praha

6 | 12,40-12,55

Aktudlni legislativa pro chov jedlého
hmyzu

Prof. Ing. Lenka Koufimska, Ph.D., Katedra
mikrobiologie, vyZivy a dietetiky, CZU Praha

12,55 -14,00

Prestdvka na obéd

7 | 14,00-14,45

Trendy v cukrarské vyrobé

Ing. Eliska Petrikovd, Orkla Food Ingredients
Cesko s.r.o0., KnéZeves

14,45 - 14,55

Prestavka

8 | 14,55-15,35

Soucasné trendy ve vyvoji a vyrobé
celozrnnych mouk

Ing. Pavel Skfivan, CSc., Ustav sacharidd a
cereadlii, VSCHT Praha

9 |15,35-16,15

Vladknina - vlastnosti a pouZiti v
pekarenské technologii

Doc. Ing. Marcela Slukova, Ph.D., Ustav
sacharidC a cerealii, VSCHT Praha

16,15

Ukonceni konference

Doc. Ing. Jan Panek, CSc., Doc. Ing. Marcela
Slukova, Ph.D.

Prof. Ing. Jana Pulkrabova, Ph.D.

vedouci Ustavu analyzy potravin a vyZivy

Doc. Ing. Marcela Slukova, Ph.D.

vedouci Ustavu sacharidi a ceredlii




